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ТЕХНОЛОГИЧЕСКОЕ ЯДРО ПРОЕКТА 5



КОНКУРЕНТЫ И АНАЛОГИХарактеристики продукта КОДЗИ-МОЛОКО PLANTO        NEMOLOKO ZINUS

Нутритивная 
ценность

Не просто«обогащённый 
напиток», а 
ферментированный 
продукт с собственной 
биосинтезированной 
матрицей витаминов 
группы B и 
эрготионеина, чего нет в 
стандартных 
овсяных/кокосовых/орех
овых напитках 

 Кокосовые и другие   
растительные напитки,  
100% растительной  
основы 

Овсяные напитки, 
позиционируются как 
полноценный 
заменитель молока 

Линейка растительных 
напитков (миндаль, 
фундук и др.), без 
лактозы и глютена 

50-100 МЕ витамина D
120 мг кальция

                   Карбонат 
кальция
                             100  м г           

 Содержит фосфат 
кальция      120 мг

     Фосфат                                  
кальция 87 мг          

Функциональный 
напиток 

В отличие от обычных 
овсяных/ореховых напитков, 
высокобелковый профиль 
формируется не только 
добавлением изолята, но и 
ферментативной 
предобработкой,
повышающей усвоение 

                                         -                        -                        -
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ОБЪЕМ РЫНКА

Сюда можно вставить портрет 
потенциального клиента

TAM
1.3 трлн. рублей

SAM
2 млрд. 
рублей

SOM
20 млн. 
рублей

мировой рынок растительного молока

российский рынок  "альтернативного" молока 

1% от SAM
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МОДЕЛЬ МОНЕТИЗАЦИИ, И 
ПОТРЕБИТЕЛИ

Модель монетизации: 
1. Продажа технологии производства кодзи-молока 

производителям

2. Прямые (опт и поставка)

Потенциальный потребитель: 
- Люди и родители детей с непереносимостью лактозы 

и аллергией на молочный белок.
- Спортсмены. 
- Вегетарианцы.
- Люди, соблюдающие пост.
- Лица, придерживающиеся принципов правильного питания. 

8



КОМАНДА И ПРОГРЕСС

Вставьте фото 
участника команды

Вставьте фото 
участника команды

Руководитель проекта
Неизвестный Сергей 
Алексеевич, СибГМУ,

Лечебный факультет, 6 курс, 
Разработка концепции проекта

Маркетолог
Сергеенко Никита 

Максимович
СибГМУ, 4 курс, 

Педиатрический факультет. 

Производитель
Терентьев Никита, 

технолог,
поставщик готового 

продукта: Кодзи-молоко
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УРОВЕНЬ ГОТОВНОСТИ ТЕХНОЛОГИИ

УГТ Краткое описание Артефакт

1-3 Формирование концепции, лабораторные 
исследования, создание макета

Научные статьи, отчеты о моделировании, письма 
заинтересованности от партнеров

4-6 Создание прототипа, подтверждение характеристик в 
лабораторных условиях

Фото/видео работающего лабораторного макета, 
протоколы успешных экспериментов

7 Пилотирование проекта (опытные испытания) Видеодемонстрация работы прототипа в промышленных 
условиях, отчет независимого тестирования.

8 Предсерийное производство Акт о завершении пилотного проекта, отзыв пилотного 
заказчика, данные о стабильности работы.

9 Серийное производство, коммерческое 
использование

Контракты на продажу, фото серийного производства, 
отзывы клиентов.

ОПИСАНИЕ УРОВНЕЙ ГОТОВНОСТИ И СООТВЕТСТВУЮЩИХ ИМ АРТЕФАКТОВ
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ПРОГРЕСС ЗА ВРЕМЯ АКСЕЛЕРАЦИИ

Уровень готовности 
продукта

Производственная 
готовность Рыночная готовность Партнерства

ДО УЧАСТИЯ В SIBMED-
АКСЕЛЕРАТОРЕ 5 8 0 0

ПОСЛЕ УЧАСТИЯ В SIBMED-
АКСЕЛЕРАТОРЕ 5 8 2 0
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ПЛАНЫ РАЗВИТИЯ

Зима 2026
MVP 

Лето-Осень 2026
Защита 

интеллектуальной 
собственности

Осень-зима 2026
Привлечение 
инвестиций

Лето 2026
Маркетинг

Зима 2027
Размещение 

продукта на полках 
гипермаркетов, 

организованные 
поставки 

в кофейни города 12



ЗАПРОС

Финансы: 400 т. р. на исследования, сертификацию, масштабирование

Экспертиза: консультация по сертификации продукта (ГОСТ 33980-2016 
(20000 - 40000 рублей)

Необходимо найти партнеров для контрактного производства
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